
EASY BREW CONNECT



Благодарим за приобретение автоматической пивоварни!

Пожалуйста, следуйте инструкциям, чтобы достичь максимальной произ-
водительности и удобства при использовании EASY BREW CONNECT.

Удачного пивоварения!

Для успешного использования пивоварни, ознакомьтесь и запомните 
иконки и кнопки на панели управления перед началом работы:
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1. Автоматическая пивоварня EASY BREW CONNECT
2. Бункер для солода (зерновая корзина)
3. Система для фильтрации с фальш-дном для бункера
4. Фильтр базука для крана
5. Ручка для бункера
6. Трубка для циркуляции сусла сверху
7. Трубка для циркуляции сусла снизу (защита от пригорания) 

Инструкция по безопасности:

1. Внимательно прочтите инструкцию и сохраните её на будущее.
2. Не используйте пивоварню, если сетевой шнур или вилка повреждены. Они должны 

быть заменены перед использованием.
3. Не используйте переходники для подключения к сети, так как у пивоварни высокая 

мощность.
4. Избегайте перегрузки электрической сети.
5. Не используйте удлинительные кабели с номинальной мощностью менее 13 ампер. Ни 

какие другие устройства не должны быть подключены к этому удлинителю (см. п.4).
6. Перед использованием проверьте маркировку пивоварни и убедитесь, что напряжение 

модели соответствует напряжению вашей розетки.
7. Пивоварня должна использоваться только согласно назначению производителя. Она 

должна находиться в безопасном и исправном состоянии. Обязательно проверяйте 
пивоварню перед каждым использованием.

8. Пивоварня оснащена вилкой с потребляемой номинальной мощностью от 13 до 16 
ампер.

9. Пивоварня должна быть установлена только в безопасных местах.
10. Не используйте замки на корпусе пивоварни для фиксации стеклянной крышки. Замки 

предназначены только для металлической крышки под дистиллятор. 
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Подготовка к варке:
1. Устройство должно быть заранее размещено на устойчивой, надежной и горизонталь-

ной поверхности, на удобной для использования высоте (индивидуально).

2. Заполненная суслом/дробиной пивоварня может весить до 40 кг. Горизонтальное 

положение является необходимым условием для циркуляции сусла во время процесса 

пивоварения. Избегайте неустойчивых поверхностей.

3. Пивоварня не должна перемещаться во время процесса варки. Ручки предназначены 

только для переноски устройства в пустом состоянии.

4. Необходимо строго соблюдать технику безопасности: держите детей и животных 

вдали от пивоварни во время работы. Помните, что кипящая вода имеет температуру 

100°С и очень опасна.

5. Всегда тщательно мойте все детали пивоварни. Гигиена играет важную роль в получе-

нии качественного пива.

6. Перед первым использованием рекомендуется прокипятить пивоварню и отдельные 

детали с чистой водой, а также поциркулировать кипяток по всем трубкам и насосу, 

чтобы стерилизовать оборудование и аксессуары и очистить их от возможных загряз-

нений с производства. 

Сборка системы для фильтрации:

1. Сетчатый диск с одним отверстием по центру - это нижнее фальш-дно. Перед уста-

новкой нижнего фальш-дна в бункер для солода (зерновая корзина) открутите 

нижнюю гайку от телескопической трубки и вставьте ее в нижнее фальш-дно, затем 

затяните гайку, как показано на картинке ниже.

2. После выполнения вышеуказанных шагов поместите фальш-дно с телескопической 

трубкой в бункер для солода (зерновую корзину).

3. Прикрутите 2 маленькие нержавеющие ручки на верхний сетчатый диск, как показано 

на картинке ниже. (Верхний сетчатый диск для пивоварни С70 имеет 2 ручки, сразу 

припаянные к нему).

4. Установите белую крышку на трубку при добавлении ингредиентов для варки, чтобы 

избежать попадания ингредиентов в резервуар под нижнее фальш-дно.

5. После добавления ингредиентов в бункер, снимите белую крышку и наденьте верхний 

сетчатый диск на центральную трубку и опустите его на зерно, две маленькие ручки 

должны быть направленны вверх.

6. Теперь вы готовы к процессу затирания и варке пива!
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Настройка насоса
1. Включить/выключить насос можно нажав на соответствующую кнопку с изображением 

насоса.
2. Управление насосом не зависит от выбранного режима "ручной/автоматический". 

Насос может быть включен или выключен в любое время.
3. Всегда выключайте насос перед отсоединением аксессуаров.

Выбор режима (ручной/автоматический):
1. Включите пивоварню. На дисплее будет отображаться текущая температура и значок 

Wi-Fi.
2. Выполните следующие шаги:
• После включения пивоварни по умолчанию установлен «ручной режим».
• Нажмите кнопку "Настройка", чтобы установить таймер отсроченного запуска.
• Нажмите кнопку "Настройка" еще раз, чтобы выйти из режима отсроченного запуска.
• На этом этапе вы увидите значок ручного режима, а, чтобы сменить его на автомати-

ческий, нажмите кнопку "+" или "-", затем подтвердите выбор, нажав кнопку "Настройка" 
ещё раз.
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Настройка ручного режима:

После выбора ручного режима:
• После перехода к настройкам ручного режима, первый параметр - это целевая тем-

пература, второй параметр - таймер, и третий параметр – мощность ТЭНа. После 
установки всех трех параметров нажмите кнопку включения/выключения, пивоварня 
начнет работу.

• По истечении времени таймера отобразится "Конец".
• Если во время работы требуется внести изменения, нажмите кнопку "Настройка" еще 

раз, чтобы изменить данные. Далее нажмите кнопку включения/выключения для про-
должения работы.

Настройка автоматического режима:

После выбора автоматического режима:
• После перехода к настройкам автоматического режима, первый параметр относится к 

этапу №1 (первая температурная пауза из вашего рецепта). Нажмите кнопку "Настрой-
ка", чтобы установить целевую температуру, затем нажмите кнопку "Настройка" еще 
раз для перехода к настройкам и установке таймера, и мощности нагрева. 

• По аналогии с пунктом 1 установите необходимые параметры для этапа №2 (следую-
щая температурная пауза) и остальных этапов из вашего рецепта, каждый раз под-
тверждая установку параметров температуры, таймера и мощности кнопкой «На-
стройка». 

• Когда целевая температура установлена на кипячение (последний этап вашего рецеп-
та, после всех температурных пауз), вы дополнительно можете установить напомина-
ние о внесении хмеля (до 9 порций).

• После установки всех параметров нажмите кнопку включения/выключения для под-
тверждения, пивоварня начнет работу.

Советы по автоматическому режиму:

1. Когда достигнута температура этапа №1, пивоварня издаст звуковой сигнал, чтобы 
напомнить о следующих этапах в процессе затирания. Нажмите кнопку "Настройка", 
чтобы продолжить и отключить звуковой сигнал, и затем нажмите "Настройка", чтобы 
активировать обратный отсчет таймера на этапе №2 (и т.д. во всех этапах вашего 
рецепта).

2. По истечении времени на таймере перед этапом кипячения пивоварня также издаст 
звуковой сигнал, чтобы напомнить о том, что затирание завершено, и необходимо 
приступить к этапу добавления промывной воды и удаления бункера с дробиной из 
пивоварни, прежде чем начнется этап кипячения.
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Дополнительные советы по настройке:
• Функция отсроченного запуска
Включите пивоварню.
На дисплее будет отображаться текущая температура и значок Wi-Fi.
Нажмите кнопку «Настройка», чтобы установить таймер отсроченного запуска. Диапазон 
таймера составляет 0-48 часов. Когда таймер завершает обратный отсчет, раздается зву-
ковой сигнал для оповещения.
• Калибровка температуры
После завершения варки зажмите кнопку включения/выключения на 3-5 секунд, пока на 
экране не отобразится текущая температура.
Одновременными зажатием “+” и “-“ активируйте режим калибровки температуры C1, 
нажмите кнопку включения/выключения для подтверждения выбора режима. Диапазон 
калибровки составляет от +10°С до -10°С.
• Настройка компенсации температуры кипения
После завершения варки зажмите кнопку включения/выключения на 3-5 секунд, пока на 
экране не отобразится текущая температура.
Одновременными зажатием “+” и “-“ активируйте режим калибровки температуры C1, пере-
ключите режим на C2. Калибровка температуры кипячения эффективна только при темпе-
ратуре выше 90°С, диапазон настройки составляет 0-10°С.
• Переключение между шкалой Цельсия и Фаренгейта
Включите пивоварню и зажмите кнопку “+” в течение 5 секунд.
Нажмите кнопку “+” или “-” , чтобы выбрать еденицы измерения температуры, затем нажми-
те кнопку включения / выключения для подтверждения выбора.
• Очистка списка подключенных устройств по Wi-Fi
Зажмите кнопку «Настройка» в течение 5 секунд для очистки списка подключенных 
устройств к вашей пивоварне, перед соединением нового устройства.
• Соединение вашего устройства и пивоварни по Wi-Fi
Скачайте приложение «Tuya App» из магазина приложений на вашем устройстве или с 
помощью QR кода. 

1. Включите пивоварню. На дисплее будет 
отображаться текущая температура и 
значок Wi-Fi.

2. Найдите и нажмите кнопку добавления 
устройства в приложении на вашем 
устройстве.

3. Когда приложение найдет пивоварню, 
подтвердите и добавьте её, затем введите 
свой идентификатор Wi-Fi и пароль.

4. После ввода идентификатора Wi-Fi и 
пароля начнется соединение пивоварни с 
приложением.

5. После успешного добавления пивоварни 
нажмите кнопку готово.
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Инструкция по подключению вашего устройства
к пивоварне по Wi-Fi с помощью приложения:

Соединение пивоварни с приложением и 
настройка ручного режима:
Нажмите на кнопку «добавить устройство».

Поиск может занять около 30-60 секунд, 
чтобы приложение обнаружило пивоварню 
по близости. Включите GPS, Bluetooth, Wi-Fi на 
устройстве для корректной работы приложения. 
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Когда на странице появится обнаруженное 
устройство, нажмите кнопку "Добавить", что-
бы соединить пивоварню и приложение. 

Введите информацию о сети Wi-Fi
корректно (укажите сеть, к которой
подключено ваше устрйоство), затем пиво-
варня будет добавлена.
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Работа с нижней и верхней трубками для циркуляции сусла:

Запрещается запускать насос без воды!

• Перед включением насоса убедитесь, что в пивоварне есть вода.

• Закрывайте синий клапан на циркуляционном трубопроводе перед включением насоса.

• Вставьте изогнутую трубку в трубопровод (верхняя трубка для циркуляции сусла).

• Нажмите на две ручки на фитинге, чтобы зафиксировать её.

• Включайте насос после выполнения вышеуказанной операции.

• Отрегулируйте скорость (расход) сусла с помощью синего клапана для обеспечения 

правильной циркуляции сусла. Если скорость потока слишком высока, бункер с солодом 

переполнится, а дно пивоварни пересохнет, что приведет к пригоранию ингредиентов и 

перегреву ТЭНа.

• Выключайте насос после завершения затирания. 

• Не снимайте верхнюю трубку для циркуляции до того, как закроете синий клапан и 

выключите насос. 

Трубопровод на Easy Brew Connect теперь имеет два клапана:

• Синий – для циркуляции сусла сверху.

• Красный – для циркуляции сусла снизу (защита от пригорания во время затирания).

Синяя ручка предназначена для циркуляции сусла сверху для лучшей экстракции сухих ве-

ществ, а красная для циркуляции сусла на дне пивоварни для защиты от пригорания.

Рядом с клапаном есть наклейка с инструкцией по эксплуатации, пожалуйста, следуйте её 

указаниям. 
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Техническая информация:

Электрическая цепь:
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